




550 円
・バスクチーズケーキ

550 円
・クレマカタラナ

550 円

Desert
デザート

※表示価格はすべて税込表記です

日替わり焼き菓子
販売しております

ホールサイズ（5 号サイズ）
お持ち帰りできます
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・イタリア産マスカルポーネの
   ティラミス

440 円
・なめらかプリンと
　アイスのセット 550 円

・和風ミニパフェ
660 円

880 円
・オレンジキャラメル
   チョコレートパフェ

・季節のショートケーキ
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ケーキの季節トッピングは
スタッフにお尋ねください。
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お持ち帰りに

※ラインナップは
スタッフにご確認ください



Lunch Course
ランチコース

ランチコースは前日までの要予約です

お一人様

3,300 円

※季節に応じて、シェフのおすすめメニューをご提供させていただきます。
　アレルギー等のご相談も承りますのでお気軽にご相談ください。

☆…メイン料理は魚料理か肉料理かをお選びください。

前菜盛合せ

スープ

彩りサラダ

パン

本日のパスタ

☆メイン料理（魚料理 or 肉料理 )

デザート

コーヒー or 紅茶

コースメニュー
（税抜価格￥3,000/税￥300）



アフタヌーン
ティーセット

Afternoon Tea
アフタヌーンティー

アフタヌーンティーセットは前日までの要予約です

お一人様

2,420 円

Afternoon TeaTime  11:00～17:00(LO.16:00)

・１名様よりご予約承ります。

・ファーストドリンク（コーヒー or 紅茶）がセットで付いております。

・お料理を複数人でシェアする場合は、ドリンクワンオーダーのご注文をお願いいたします。

※季節に応じて、期間限定のアフタヌーンティーセットをご提供させていただきます。
　ご予約時には期間限定メニューのご提供となります。アレルギー等でご不安がある方はご予約時にお知らせください。

（税抜価格￥2,200/税￥220）



ディナーコースは２日前までの要予約です

コースメニュー
一例

前菜盛合せ

スープ

パン

本日のパスタ

魚料理

グラニテ

肉料理

デザート

コーヒー or 紅茶

お一人様

～
6,600 円

Dinner
ディナー

Dinne Timer   17:00～21:30（最終入館19:00）

※季節に応じて、シェフのオリジナルコースメニューをご提供させていただきます。
　ご予算はお一人様 6,600円～承ります。アレルギー等のご相談も承りますのでお気軽にご相談ください。

（税抜価格￥6,000/税￥600）



Drink menu
ドリンクメニュー

コーヒー（HOT・ICE）　  ───　440円

紅茶（HOT・ICE）　  ─────　440円

オレンジジュース　──────　330円

グレープフルーツジュース　──　330円

ウーロン茶　─────────　330円

コーラ　───────────　330円

ジンジャーエール　──────　330円

ファンタメロン　───────　330円

カルピス　──────────　330円

カルピスソーダ　───────　330円

▲公式 L INE

レストランの最新情報を

お届けしています▼

▲I n s t a g r am


